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сIIрАвкА
по итогам проверки организации питания обучающихся.

столовой осуществляется на основании примерного
меню, утвержденного директором лицея. Производство

Готовых блюд планируется в соответствии с технологическими картами.
В обеденном запе вывешено ежедневное меню, утверждённое

Директором с ук€ванием наименования блюд, выхода продуктов. Суточные
пробы берутся и хранятся в холодильнике. Выдача готовых блюд
осуществляется после сIUIтия пробы, результат фиксируется в <<Журнале

бракеража готовой кулинарной продукции)).
ОТПУСк УЧащимсяпитания в столовой осуществляется в соответствии с

графиком приема пищи, утвержденным директором лицея.
Анализ актов реализации и меню - требований позволяет сделать

вывод, что дети в достаточном количестве получают мясо, овощи, рЕlзличные
каши, В тоМ числе приготовленные на молоке и т.д. Осуществляется
витаминизация третьих блюд.

обеденный зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством
посадочных мест.

Материально-техническ€uI пищеблока находится
продуктов осуществляется

столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами Санпин

база в

вудовлетворительном состоянии. Хранение
соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и
уборочный инвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.

санитарное состояние столовой, кухонной посуды и специнвентаря, изучение
меню и сравнение его с фактическим набором блюд, снятие проб блюд,
предлагаемых детям, и оценка их вкусовых качеств, общение с детьми на
предмет питания.

по итогам контроля родители оказались довольны качеством
приготоВлениЯ блюд, рЕlзмерами порциЙ и разнообр€вием предлагаемого
ассортимента.

положительные
организации питания,
соответствие набора

Предмет проверки: документациrI по организации питания в лицее,

моменты проверки: н€lличие документов по
удовлетворительное санитарцое состояние столовой,
блюд фактическому меню, удовлетворительные



вкусовые качества подаваемых
Несоответствий и нарушений
контроля родители отметили,
высоком уровне.

Выводы:

блюд с соблюдением температурного режима.
в ходе проверок не выявлено. По итогам
что организация питания в }пIреждении на

Питание обуrающихся КГБОУ АКПЛ осуществляется в соответствии
с нормативными требованиями. Администрацией лицея ведется
административно-общественный контроль организации питаниrI,
ОТслеЖиВается качество приготовлениlI пищи, закладка продуктов, выход
ГОТОВОЙ продукции, контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм
ПРИГОТОВления блюд, посещаемости учащимися столовоЙ в соответствии с

УСТаНОВЛенныМ графиком питания, организовано дежурство воспитателей в
столовой.

Рекомендации:
с целью улучшения качества горячего питания обучающ ихся

постоянно осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством
лицейского питания.
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